


 
 
■「FryUp」（フライアップ）７０１・７０１W  
特有の風味を持った大豆油に、安定性が高く、あっさりとした風味が特長のパーム油を

ブレンドしたフライ専用油です。加熱安定性に優れ、従来品に比べて、廃油のタイミング

を延長できます。大豆油特有の風味が持続し、揚げものがカラッと揚がります。 
 
<商品概要> 
商品名：「FryUp」（フライアップ）７０１・７０１W 

   名称：食用油脂 
   荷姿：16Kg 缶 
   原材料名：食用大豆油、食用パームオレイン、乳化剤、シリコーン 
 
   発売日：2005 年 9 月 26 日（月） 
発売地域：全国 

 
 
 
■「FryUp」（フライアップ）７０２・７０２W  
風味の軽いキャノーラ油に、安定性が高く、あっさりとした風味が特長のパーム油をブレ

ンドしたフライ専用油です。加熱安定性に優れ、従来品に比べて、廃油のタイミングを延

長できます。あっさりとした風味が持続し、揚げものがカラッと揚がります。 
 
<商品概要> 
商品名：「FryUp」（フライアップ）７０２・７０２W 

   名称：食用油脂 
   荷姿：16Kg 缶 
   原材料名：食用なたね油、食用パームオレイン、乳化剤、シリコーン 
 
   発売日：2005 年 9 月 26 日（月） 
発売地域：全国 

 
 
 
■「FryUp」（フライアップ）７０４・７０４W  
香ばしい風味を持つコーン油と、安定性が高く、あっさりとした風味が特長のパーム油が

ベースのフライ専用油です。加熱安定性に優れ、従来品に比べて、廃油のタイミングを

延長できます。香ばしい風味が持続し、揚げものがカラッと揚がります。 
 
<商品概要> 
商品名：「FryUp」（フライアップ）７０４・７０４W 

   名称：食用油脂 
   荷姿：16Kg 缶 
   原材料名：食用とうもろこし油、食用パームオレイン、食用なたね油、乳化剤、シリコーン 
 
   発売日：2005 年 9 月 26 日（月） 
発売地域：全国 

 
  
   



 
 
■「FryUp」（フライアップ）７０５・７０５W  
高オレイン酸キャノーラ油と、安定性が高く、あっさりとした風味が特長のパーム油をブレ

ンドしたフライ専用油です。加熱安定性に優れ、従来品に比べて、廃油のタイミングを延

長できます。高い安定性を誇り、揚げものがカラッと揚がります。 
 
<商品概要> 
商品名：「FryUp」（フライアップ）７０５・７０５W 

   名称：食用油脂 
   荷姿：16Kg 缶 
   原材料名：食用なたね油、食用パームオレイン、乳化剤、シリコーン 
 
   発売日：2005 年 9 月 26 日（月） 
発売地域：全国 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

本件に関する報道関係の方のお問合せ先 
株式会社 J-オイルミルズ 広報・IR 推進室 武藤 

TEL 03-5148-7103  FAX 03-5148-7144 


