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　株式会社J-オイルミルズ（東京都中央区、資本金100億円、代表取締役：佐々木晨二）
は、業務用汎用油ブランド「長調得徳」シリーズに、新商品として『「長調得徳」サラダ油』
を、2008年10月30日（木）より全国で追加発売いたします。

　食用油を取り巻く環境は大きく変化しており、原料相場高騰による製品価格上昇が続く
中で、油を出来るだけ大事に長く使いたいというお客様のニーズが増加しています。この
状況の中、本来の油の有するポテンシャルを十分に引き出す、当社独自の『「TEE UP」
製法』（特許製法）を活用し、2007年9月に「長調得徳」シリーズとして、「白絞油」
「キャノーラ油」計2品目を発売し、ご好評いただいております。
この度、さらに多くのお客様のご要望にお応えするため、「白絞油」と同様になじみが
深く、様々な業態・用途で使用されている「サラダ油」をシリーズにラインアップいたし
ます。

「長調得徳」シリーズは、「長く使えるため（調理出来て）、お客様のトータルコストア
ップを抑制（得）し、廃油量減少で環境にもやさしい（徳）」を意味し、お客様のニーズ
を満たすと共に、社会への貢献もできる食用油の新しいスタンダードと考えています。
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■Ｊ-オイルミルズ「長調得徳」サラダ油16.5kg缶

　特許製法『｢TEE UP｣製法』を活用することで、加熱安定性を強化（加熱による着色、粘度上昇、
臭いの発生を抑制）した、従来のサラダ油より長く使うことができる、新しいサラダ油です。
お客様に馴染みのある菜種油・大豆油をブレンドし、揚げ物だけでなく炒め物やサラダドレッシン
グ等、様々な調理にご使用いただけます。

〈商品概要〉
　　・商品名　：Ｊ-オイルミルズ「長調得徳」サラダ油
　　・名称　　：食用調合油
　　・荷姿　　：16.5kg缶
　　・原材料名：食用なたね油、食用大豆油、シリコーン
　　・発売日　：2008年10月30日（木）
　　・発売地域：全国

加熱による油脂の劣化を抑える当社の特許製法です。
※特許第4159102号
「加熱耐性に優れた揚げ物用油脂組成物の製造方法」
（許可年月日　平成20年7月25日）


