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 “鮮度にこだわったフレッシュキープ”長年親しまれているオリーブオイル

「AJINOMOTO　オリーブオイル」「AJINOMOTO　オリーブオイル」
「AJINOMOTO　オリーブオイルエクストラバージン」「AJINOMOTO　オリーブオイルエクストラバージン」

パッケージデザイン変更パッケージデザイン変更のお知らせのお知らせ

　株式会社Ｊ-オイルミルズ（東京都中央区､資本金：100億円､代表取締役社長：楳田 純和）は
家庭用油脂商品「AJINOMOTO オリーブオイル」70g瓶、200g瓶、400g瓶、「AJINOMOTO オリーブ
オイルエクストラバージン」70g瓶、200g瓶、400g瓶、600gＵＤエコペットボトルのパッケージ
デザインを変更いたします。

　家庭用オリーブオイル市場は、ここ数年伸び続け、2009年度は1998年度の第一次ブームを超え
過去最大の規模に達しました。ご家庭においては、ピザ、パスタ等のイタリアンメニューだけで
なく、サラダ、炒めもの、焼きもの等、普段のお料理での使用機会が増えてきています。

　この度、更に鮮度にこだわり、中身油品質の劣化抑制効果のある色付きフィルムを採用し、
また店頭での視認性（見栄え）を向上させたデザインに変更いたします。

◆商品名
 「AJINOMOTO オリーブオイル」
　　　　　　　70g瓶、200g瓶、400g瓶
 「AJINOMOTO オリーブオイルエクストラバージン」
　　　　　　　70g瓶、200g瓶、400g瓶、600gＵＤエコペットボトル

◆商品特長　
 「AJINOMOTO オリーブオイル」
 ① 空気に触れない新鮮輸入・新鮮保管（“鮮度にこだわったフレッシュキープ”）で　
　　　　ご家庭において良好な風味をお楽しみいただけるよう、管理が行き届く国内で充填し　
　　　　ています。
 ② “香りよく、風味まろやか”なので、普段の炒めものや揚げもの、そのまま使う
　　　　ドレッシング等、どんなお料理にもお使いいただけます。
　　　　特に炒めものでは、素材の持ち味を活かし、オリーブオイルの風味がやさしく香る
　　　　仕上がりになります。

 「AJINOMOTO オリーブオイルエクストラバージン」
 ① 風味の良いオリーブオイルをお届けするために、管理が行き届き、良質なオリーブを
　　　　収穫できる農園の原料だけをしぼっています。（“指定農園しぼり”）
 ② 空気に触れない新鮮輸入・新鮮保管（“鮮度にこだわったフレッシュキープ”）で、
　　　　ご家庭でしぼりたての風味がお楽しみいただけるよう、管理の行き届く国内で充填して
　　　　います。
 ③ “香り本格、おいしさ引き立つ”オリーブオイルは、生使用にも、加熱調理にも
　　　　お使いいただけます。
　　　　野菜や肉類、魚貝では、素材の旨みを引き出し、オリーブオイルの豊かな香りが美味し
　　　　さを盛り立てます。
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