
もちチップコロッケ（かぼちゃ）　レシピ

かぼちゃ

牛乳

生クリーム

砂糖

塩　

もちチップEG-C3

小麦粉

バッター液

　・ソフトコートAY

　・水

生パン粉

300g

55cc

15cc

大さじ 1

小さじ 1

60g

適量

50g

200～300cc

適量

【材料（4人分）】

【調理方法】

【もちチップEG-C3 の特徴】

かぼちゃを加熱して皮を取り、つぶします。

牛乳、生クリーム、砂糖、塩を加えて混ぜます。

もちチップEG-C3を加えて混ぜ合わせます。

小判型に形を整え、小麦粉、バッター液、パン粉の順番につけます。

180℃で3分フライします。
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モチモチ食感とサクサク衣の相性は抜群です。
もちチップEG-C3のモチモチ食感とサクサクした衣のバランスが絶妙です。

冷凍食品にも適しています。
電子レンジで温めると、もちチップEG-C3はとろりとした食感になります。

乾物なので、流通・保管が簡便です。
従来のおもち素材と比較して、流通・保存が容易です。
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その他ご不明な点がありましたら気軽にご相談下さい。

★ソフトコートAYは当社製バッター用でん粉です。
　パンクしにくく、ソフトでさっくりした食感になります。


