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〒104-0044 東京都中央区明石町 8-1 聖路加タワー Tel.03-5148-7103 Fax.03-5148-7107 

 
 

2022年 10月 14日 
報道関係者各位 
 
 
 
 
 
 
株式会社 J-オイルミルズ（東京都中央区、代表取締役社長:佐藤 達也、以下当社）は、スペイン産オリー

ブ 100％使用の      「              オリーブオイル」シリーズの新 TVCMとして、女優・ファッショ
ンモデルの中条あやみさんが出演する「オリーブちゃんの食卓（えびとトマトのカマンベールアヒージ
ョ）」篇（15秒）を 2022年 10月 15日より全国で放映します。 

前回からキーメッセージを「料理が変わる。ごちそう鮮度のオリー
ブオイル。」に変更し、国際基準（酸度 0.8%）よりも厳しい酸度
0.3％以下の独自基準を設けるほど、鮮度を追求していることを表現し
ています。秋冬にぴったりの料理、えびとトマトのカマンベールアヒ
ージョを提案することで、   「               オリーブオイル」
シリーズのおいしさの力で、いつものお料理を「ごちそう」に変える
提案を引き続きおこない、お料理好きの方々はもちろん、オリーブオ
イルを使用されたことがない方々にも製品の特長・魅力をお伝えします。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
【本 CM】https://youtu.be/uD2bDHnuOYY （当社公式 YouTubeチャンネル） 
【シリーズ特設サイト】https://www.j-oil.com/oliveoil/  

中条あやみさんが「ポパイ™」のガールフレンド「オリーブオイル™」を演じる 
     「              オリーブオイル」TVCM第 5弾 放映開始 

秋冬向けに、えびとトマトのカマンベールアヒージョを提案！ 

キーメッセージは「料理が変わる。ごちそう鮮度のオリーブオイル。」 
 

https://youtu.be/uD2bDHnuOYY
https://www.j-oil.com/oliveoil/
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■新 TVCM「オリーブちゃんの食卓（えびとトマトのカマンベールアヒージョ）」篇について                                              
＜キーメッセージは「料理が変わる。ごちそう鮮度のオリーブオイル。」＞ 
アメリカの人気アニメーション「ポパイ™」とのコラボレー

ションで 2021年 6月にスタートした「オリーブちゃん」シリ
ーズの第 5弾です。今回は、アメリカの人気漫画・アニメーシ
ョン作品シリーズ「ポパイ™」のガールフレンド「オリーブオ
イル™（オリーブちゃん）」を演じる中条さんが、にオリーブオ
イルをたっぷりかけた「えびとトマトのカマンベールアヒージ
ョ」を作り、味わいます。秋冬にぴったりの本メニューを中条
さんが至福の表情で味わう姿を通じて   「 
オリーブオイル エクストラバージン」のおいしさを表現し、
鮮度へのこだわりを伝えるとともに、製品特長である苦み・辛
みを抑えた風味豊かな香りを活かした食卓づくりを生活者の
皆さまに提案します。 

＜CMストーリー＞ 
キッチンでスキレットを手に持つ、中条あやみさん演じる

「ポパイ™」のガールフレンド「オリーブオイル™」。仕上げに    
「         オリーブオイル エクストラバージン」

をたっぷりかけて、熱々の「えびとトマトのカマンベールアヒ
ージョ」が完成します。ひと口頬張り、そのおいしさに感激し
ます。その後       「              オリーブオイル」シリ
ーズのオリーブの産地であるスペインの農園に迷い込んだか
のようなシーンに続いて、鮮度の良いオリーブオイルがスプー
ンの上で弾けるシズルカット、製品カットが入り、「料理が変
わる。ごちそう鮮度のオリーブオイル。」というキーメッセー
ジのナレーションが重なります。最後は、プラスチック削減（※1）および CO２削減（※2）など環境に配慮した紙パ
ック入りの新製品       「               オリーブオイル エクストラバージン」500gスマートグリーンパ
ックの紹介で締めくくります。 
（※1）従来の同容量帯容器と比較し、60%以上のプラスチック使用量削減（当社計算） 

（※2）従来の同容量帯容器と比較し、26％以上の CO２削減（当社計算） 

 
■「えびとトマトのカマンベールアヒージョ」について                                                        
アヒージョはオリーブオイルとニンニクで食材を煮込んだ

料理で、タパスと呼ばれるスペイン南部の伝統的な小皿料理
の一種です。シンプルな料理ながら美味しくお酒との相性も
良いため、おつまみとしても人気です。加熱したトマトの程よ
い酸味と甘み、そしてぷりぷりのえびの食感がアクセントに
なり       「               オリーブオイル エクストラバ
ージン」の風味が際立つ、秋冬にぴったりのレシピです。でき
たて熱々をどうぞお召し上がりください！ 
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■      「                 オリーブオイル」シリーズのこだわりと製品ラインナップ                                             

「              オリーブオイル」シリーズは、1996年の発売以来、四半世紀にわたり多くのご家庭
でご愛用いただいています。パッケージデザインを一新した今年 3 月には、環境に配慮した紙パック製品もラ
インナップに追加しました。 

発売当初から鮮度にこだわっているエクストラバージンオリーブオイルは、国際基準（酸度 0.8%）より厳し
い酸度 0.3％以下（独自基準）のものだけをスペインのサプライヤーから厳選購入したうえで、酸素に触れな
いよう密閉容器に窒素を充填してスペインから日本に輸入するとともに、国内工場での充填・包装
時も酸素を抱き込まないよう品質管理を徹底しています（製法特許出願済み）。また開封後も酸素に
触れにくい鮮度キープボトルや、酸素バリア性と遮光性に優れた紙パックを使用するなど、容器や包装を工夫
した製品も展開しています。 

当社オリーブオイル理化学分析チームは、日本企業で初めて国際オリーブ協会が認定する「オリーブオイル
理化学 type B認証」を取得しました（認定期間：2021年 12月 1日から 2022年 11月 30日まで）。また当
社のオリーブオイル官能評価チームは、アメリカ油化学会オリーブオイル官能評価パネルに 5 年連続認定を受
けました（認定期間：2022年 8月 1日から 2023年 7月 31日）。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
■J-オイルミルズについて                                   
株式会社 J-オイルミルズ（東証プライム市場、証券コード 2613）は 2004 年に製油業界の 3 社が統合し

て誕生しました。      「              オリーブオイル」をはじめとする油脂製品を主力とし、特に業務用
油脂では高いシェアを誇ります。マーガリン類、油糧（ミール）、スターチ、機能性素材など幅広い事業を展
開しており、プラスチック使用量を６割以上※削減した紙パックの食用油「スマートグリーンパック®」シリ
ーズや植物性チーズ＆バター代替品「Violife（ビオライフ）」、CFP(Carbon Footprint of Products)マークを
取得した業務用の長持ち油「長徳®」シリーズなど、植物由来の原料から価値を引き出し「おいしさ×健康×低
負荷」の実現を目指しています。詳細については https://www.j-oil.com/ をご参照ください。 
※ 従来のプラスチック製同容量帯容器との比較。 

オリーブオイル エクストラバージン 

指定農園の原料だけをしぼった風味豊かなエ
クストラバージンオリーブオイルです。日本の
食卓や、素材・料理に合うよう、香り豊かに苦
味と辛味を抑えて仕上げました。野菜・肉・魚
にそのままかけておいしい本格タイプです。 

オリーブオイル 
日本の食卓や素材・料理によく合う、やさし
い香りとまろやかな風味が特長の万能オリ
ーブオイルです。炒めものや揚げものをはじ
め、どんな料理もおいしく仕上げます。 

https://www.j-oil.com/
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【NA】 
オリーブちゃん！ 

【NA】 
おっ！AJINOMOTO
オリーブオイルで！ 

【オリーブちゃん NA 】 
アツアツ！カマンベールア
ヒージョ！ 

【オリーブちゃん NA 】 
「ん〜〜〜〜！」 

【NA】 
料理が変わる。 
 

【NA】 
ごちそう鮮度の 
オリーブオイル。 
 

【オリーブちゃんオフ NA】 
しあわせ…！ 
 

【サウンドロゴ】 

JOYL（ジェイオイル）♪ 

 

■「オリーブちゃんの食卓（えびとトマトのカマンベールアヒージョ）」篇 15秒ストーリーボード                       
 
※本来の用途以外の使用を禁じます。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 

＜本件に関する報道関係者のお問い合わせ先＞ 
株式会社 J-オイルミルズ コーポレートコミュニケーション部 広報グループ 

Tel：03-5148-7103  E-mail： pr@j-oil.com 

＜家庭用食用油に関するお客さまのお問い合わせ先＞ 
株式会社 J-オイルミルズ お客様相談室 TEL：0120-211228  

受付時間：平日の午前 10時〜午後 0時 30分、 
午後 1時 30分〜午後 4時（土･日･祝日･当社休業日を除きます） 

お問い合わせフォーム： https://faq-j-oil.dga.jp/form/contact.html 
 

mailto:pr@j-oil.com
https://faq-j-oil.dga.jp/form/contact.html

